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PETISCAS DA CASD

Brasil

Receita autoral da Chef

torre de polenta

Uma irresistivel torre de polenta frita com queijo parmesao.
Sédo 16 bastonetes de polenta finalizados com parmesao.

Brasil

Receita autoral da Chef

iscas de frango Rs 62,00

crocantes iscas de frango empanadas acompanhadas de nossa
maionese verde artesanal sem ovos. Aproximadamente 280g

Brasil

Receita autoral da Chef

iscas de tilapia Rs 65,0

crocantes iscas de tilapia empanadas acompanhadas de nossa
maionese verde artesanal sem ovos. Aproximadamente 280g

Brasil

Receita autoral da Chef

pastel ‘pizza de sampa’ Rs 40,0

tipo APERITIVO

O umami perfeito: mozzarela, presunto e orégano. Uma verdadeira viagem a terra
da garoa nesses 08 mini pastéis. Acompanham maionese verde artesanal da chef.

'@” 3@ nfluéncia China/Japao
il com o toque da Chef

guiozas Rs 64,00

PARA
COMPARTILHAR

04 guiozas (massa fininha recheada com carne bovina, cozida no vapor)
Acompanham molho a base de shoyo da chef. Serve até duas pessoas.

mlm Influéncia Reino Unido
SO com o toque da Chef

fish and chips Rs 81,00

PARA Iscas de tilapia e batatas fritas super crocantes. Acompanha

COMPARTILHAR, nossa maionese verde artesanal sem ovos. Aproximadamente 400g

g:::seiilta autoral da Chef Chlken and Chlps K$ ; Ilm
PARA Iscas de frango e batatas fritas super crocantes. Acompanha

CUOMPARTILHAR nossa maionese verde artesanal sem ovos. Aproximadamente 400g

respeito a sazonalidade:
pode haver alteragdo de
ingredientes de acordo
com safra/estacgao.
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@chef_lu_raposo

referéncias legitimas

de alimento e afeto: receitas
italianas respeitosamente
reproduzidas pela Chef.

AEDTTOS DE LA
CNCCINA ITALIANA

e [ISOO e cordeiro RS 33,00

risotto de cordeiro, regado com pesto de menta,
baby leafs de mostarda, finalizado com queijo curado.

(Cordeiro marinado por 48h no vinho branco, Dry Hub Mediterraneo, ervas aromaticas)

S:::seiilta autoral da Chef riSOttO camaréo+cu rw K.}l ?glm

arroz pérola organico, bechamel, camarao,
queijo parmesao curado e curry da Chef.

o wewow 1SOO S@lMAo al limone Rs F1.00

arroz pérola organico, salmao grelhado, desfiado, bechamel
al limone, Sal Ocean da Chef e améndoas laminadas torradas.

e wemace SO0 de cogumelos R €00

arroz pérola organico, mix de cogumelos,
bechamel e queijo parmeséo curado.

mennco SO0 de filé mignon RS 35 00

Risotto com iscas de filé mignon e queijo meia cura.
Arroz pérola organico, iscas de filé mignon grelhado, bechamel,
queijo meia cura. Finalizado com micro verdes e cebola crispy.

ingredientes de acordo individuais EATING EXPERIENCE

respeito a sazonalidade: _F A
pode haver alteragdo de \ porcdes CL\-C LU Rﬂvf’ ose
com safra/estacgao. V




@chef_lu_raposo

receitas do mundo todo,
elaboradas e servidas de um
jeito que €, orgulhosamente,
local e brasileiro.

EABORAROS
CHZINHA o M AANBo
== s pad thai Rs 36 0

Filé de frango organico, camarao fresco, ovos, talharim de arroz com tapioca,
moyashi, cenoura, cebolinha, gengibre fresco, dry hub thai artesanal e amendoim,
finalizado com Molho Thai (ostra, agucar de coco, hondashi e tamarindo)

pad thai vegetariano Rs€2 00
pad thai chicken Rs 42,00

=@ e jambalaya Rs 350
Mix de arrozes organicos (vermelho, branco, negro), sal Especiarias dry hub

da chef, linguica Blumenau, filé de frango, camaréo, alho, pimentao vermelho e
amarelo confitados, salsao e alho por6.

o LTULA MArroquina Rs 3300

Couscus marroquino com pimentdes confitados, truta grelhada e
salada verde da estac&o. Finalizado com molho pesto.

EHEREES Arabia - Turquia arébia K;“%“’oo

PARA Kaftas artesanais de carne bovina, falafel, homus, iogurte
COMPARTILHAR saborizado com lemon pepper, pao folha artesanal.

Brash Facats chef kids RS 47 00

Iscas de filé bovino ou filé de frango orgéanico, grelhados.
Acompanha arroz branco puxado na manteiga e fritas.

SUSTENTA
BILIDADE

ingredientes de acordo individuais EATING EXPERIENCE

respeito a sazonalidade: _F 7
pode haver alteragéo de porcdes Ct\.e LU Rﬂ'P ose
com safra/estacgao. 7



@chef_lu_raposo

sustentabilidade é um
assunto muito sério que
deixa nossa consciéncia
bem levinha, sabe?

A LEVEZA DAS SALADAS
FELECAONADAS PELA CHEF

=@ e thaj salada Rs 61,00

Iscas de filé de frango grelhado, mix de vegetais da estagdo, molho asiatico da chef
a base de shoyo, liméo, gengibre, sake Mirim. Finalizado com amendoim torrado.

hamace  Salada verde + granola R0

salada verde com mix folhas da estagéao, granola
salgada artesanal, temperada com molho citrico da Chef.

s SAlada verde + frango Rs 44,00

salada verde com mix folhas da estagao, granola salgada artesanal,
temperada com molho citrico da Chef. Servida com adicional de frango.

ewow  Salada verde + mignon Rs 5%,

salada verde com mix folhas da estagao, granola salgada artesanal, temperada
com molho citrico da Chef. Servida com adicional de iscas de filé mignon.

.o Salada caesar da Chef Rs 65

Folhas verdes da estagao, iscas de frango grelhado no sal mediterréaneo, croutons
e tomatinho cereja.Temperado com maionese verde artesanal sem ovos.

B BES3 uropa-Fras ‘a sobremesa’ Rs 39 00

Petit Gateau de chocolate belga com sorvete de creme artesanal.

ingredientes de acordo individuais EATING EXPERIENCE

respeito a sazonalidade: _F A
pode haver alteragdo de \ porcdes CL\-C LU Ra'f) ose
com safra/estacgao. V




