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@chef_lu_raposo

para acompanhar sua vibe,
seu momento, sua companhia.

petiscos

5 .«- Influéncia China/Japao
e com o toque da Chef

guiozas $ 56,00

COMPARTILHE

06 guiozas (massa fininha recheada com carne bovina, cozida no vapor)
Acompanham molho a base de shoyo da chef. Serve até duas pessoas.

[SIL2] Influéncia Reino Unido
SO

com o toque da Chef

fish and chips $ 85,00

SERVE 2
oMb (L

Iscas de tilapia e batatas fritas super crocantes. Acompanha
nossa maionese verde artesanal sem ovos. Aproximadamente 500g

Brasil

Receita autoral da Chef

chiken and chips $ 79,00

SERVE 2
Cmko (154

Iscas de frango e batatas fritas super crocantes. Acompanha
nossa maionese verde artesanal sem ovos. Aproximadamente 5009

Brasil

Receita autoral da Chef

torre de polenta $ 38,00

Uma irresistivel torre de polenta frita com queijo parmesao.
Sao 16 bastonetes de polenta finalizados com parmeséo.

Brasil

Receita autoral da Chef

iscas de frango $ 69,00

crocantes iscas de frango empanadas acompanhadas de nossa
maionese verde artesanal sem ovos. Aproximadamente 300g

Brasil

Receita autoral da Chef

iscas de tilapia $ 71,00

Crocantes iscas de tilapia empanadas acompanhadas de nossa
maionese verde artesanal sem ovos. Aproximadamente 300g

Brasil

Receita autoral da Chef

palitos de mussarela $ 61,00

Crocantes palitos de mussarela empanados. Acompanham geléia
‘suave’ de pimenta da Chef. 08 unidades. Aproximadamente 250g

Brasil

Receita autoral da Chef

pastel sampa $ 43,00

tipo APERITIVO

ingredientes de acordo

O umami perfeito: mozzarela, presunto e orégano em 08 mini pastéis.
Acompanha maionese verde artesanal da chef.
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@chef_lu_raposo

referéncias legitimas

de alimento com afeto:
receitas italianas
reproduzidas pela Chef.

nsottos

eamace  FISOHO de cordeiro $ 78,00

Arroz arbéreo, pernil de cordeiro cozido lentamente, desfiado,
bechamel e queijo meia cura. Finalizado com pesto de menta.

(Cordeiro marinado por 48h no vinho branco, Dry Hub Mediterraneo, ervas aromaticas)

= eow 1ISOHO CAMAarao+curry $ 75,00

arroz arbéreo, bechamel, camarao, queijo
parmesé&o curado e curry da Chef.

= awew FISOttO S@lMao al limone $ 71,00

arroz arbéreo, salméo grelhado, desfiado, bechamel al limone,
Sal Ocean da Chef e améndoas laminadas torradas.

= .uoe SO0 de cogumelos $ 69,00

arroz arbéreo, mix de cogumelos, bechamel e queijo parmesé&o curado.

e wemace FISOHO Cle filé mignon $ 85,00

Arroz arboreo, tiras de filé mignon grelhado, bechamel, queijo
meia cura. Finalizado com micro verdes e cebola crispy.

Y\ cozinha
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@chef_lu_raposo

sustentabilidade é algo

que levamos muito a seério.
Isso deixa nossa consciéncia
leve como nossas saladas.

saladas

= eeeos Salada verde/granola $ 39,00

salada verde com mix folhas da estagéo, granola
salgada artesanal, temperada com molho citrico da Chef.

adicional iscas de frango $14,00

«=s  salada caesar da Chef $ 62,00

Folhas verdes da estagéo, iscas de frango grelhado
no sal mediterraneo, croutons e tomatinho cereja.
Temperada com maionese verde artesanal sem ovos.
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siree 2= ~haf kids $ 41,00

Iscas de filé bovino ou filé de frango organico, grelhados.
Acompanha arroz branco puxado na manteiga e fritas.

SUSTENTA
BILIDADE
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