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Sob o comando da

Chef Lu Raposo, nossa

cozinha contemporanea

valoriza ingredientes frescos'

e sazonais, elaborados
—__em producoes limitadas.

_Cada pratoé pensado com

~ respeito a sustentabilidade

e ao conceito de desperdicio - .

_zero, proporcionando uma : N —

— experiéncia auténtica, ~
= conscrente e lnesquecwel
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= ,,/Prodummos Z
— % NOSSOS Proprios

i #/4f ©® saistemperados | F%h/
BY —& artesanais, feltoscom ] ‘ PRos U TS SUSTAINABL
ingredientes organlcos ~
,seleoicmfpara

Desenvotvemos ==
_também dry hubs— =
especificos para ; =

cada proteina, o que
garante a valonzagao
do sabor origlnal

. Abﬁse;ios H0SS0S dryhubs
—E&sais Iemperados eosal
= —grosso rosa do Himalaia.
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De acordo com sua
m;tgn ao, vocé pode
“escolher entre nossas-
sugestoes da casa.

petiscos

paraacompanharsua vibe,
seu momento,_sua companhia.
Opcoes rapidas e deliciosas.

risottos,

nhoque a bolonhesae ——
parmigiana brasileira;
referéncias legitimas —
dealimento com afeto, _—
Receitas tecnlcameﬁi‘e
elaboradas para voce
degustar sabores —

sem pressa

saladas

sustentabllldade calgo
“que-levamos muilo a serio =
——__ e iS50 deixanossa consciéncia

~— taoleve como nossas saladas.
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_Sempre confira as opgoes
dlsponlvels no balcao.

— o S|i-servimos Z SUSTENTA
= ¢ ) ~porcoes BILIDADE
' v S —individuais = = o
respeito-a sazonalidade:
pode haver-alteracao de—

ingredientes de acordo

com cada-safrafestacao:




