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@chef_lu_raposo
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sua vibe, seu momento,

sua companhia.

petiscos

mlm 7=q Influéncia Reino Unido
& “"*é: com o toque da Chef

fish and chips $ 65,00

Iscas de tilapia e batatas fritas super crocantes. Acompanha
nossa maionese verde artesanal sem ovos. Aproximadamente 500g

;é} Brasil
~ Receita autoral da Chef

chiken and chips $ 61,00

Iscas de frango e batatas fritas super crocantes. Acompanha
nossa maionese verde artesanal sem ovos. Aproximadamente 500g

;\é} Brasil

Receita autoral da Chef

torre de polenta $ 35,00

Uma irresistivel torre de polenta frita com queijo parmesao.
Sao 12 bastonetes de polenta finalizados com parmeséo.

E\é} Brasil

Receita autoral da Chef

bolinhos + fritas $ 49,00

by, servimos
r ( ) porgoes
/|| individuais

respeito a sazonalidade:
pode haver alteracao de
ingredientes de acordo
com cada safra/estagéo.

3 bolinhos de 50g de carne bovina artesanal + 3 bolinhos
de 50g de linguiga colonial + 300g de batata frita.
Acompanha maionese da casa sem ovos e pimenta
defumada da chef [ ndo contém gluten ]
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cozinha
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contemporanea




@chef_llu_egpseso

referéncias legitimas

de alimento com afeto:
receitas italianas
reproduzidas pela Chef.

nsottos

’ Brasil
()
;: Receita autoral da Chef

risotto camarao+curry  $61,00

arroz arbéreo, bechamel, camarao, queijo parmeséao curado e curry da Chef.

=9 Brasil
E.: Receita autoral da Chef

risotto salmao al limone $59,00

arroz arbéreo, salmao grelhado, desfiado, bechamel al limone,
Sal Ocean da Chef e améndoas laminadas torradas.

=¥ Brasil
F‘q Receita autoral da Chef

risotto de cogumelos  $5500

arroz arboéreo, mix de cogumelos, bechamel
€ queijo parmeséao curado.

; Brasil
;é: Receita autoral da Chef

risotto de file mignon  $6500

arroz arbéreo, tiras de filé mignon grelhado, bechamel, queijo
meia cura. Finalizado com micro verdes e cebola crispy.

p @ Brasil/ Italia
O £ Releitura da Chef

parmegiana brasileira  $69,00

respeito a sazonalidade:
pode haver alteragao de
ingredientes de acordo
com cada safra/estagao.

filet mignon a milanesa, pomodoro e mussarela.
Acompanha arroz e batatas fritas.
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@chef_lu egmsso

sustentabilidade ¢ algo

que levamos muito a sério

e iSso deixa nossa consciéncia
tao leve como nossas saladas.

saladas

Eé: Brasil

e Salada verde/granola  $29,00

salada verde com mix de folhas da estagao, granola
salgada artesanal, temperada com molho citrico da Chef.

adicional iscas de frango $ 14,00

‘é: Brasil

= oo Salada caesar da Chef $52,00

- %,
O Brasil / Receita
~ autoral da Chef

Folhas verdes da estacao, iscas de frango grelhado
no sal mediterraneo, croutons e tomatinhos cereja.
Temperada com maionese verde artesanal sem ovos.
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— chefkids $ 41,00

|V servimos
r ( ) porgoes
/|| individuais

respeito a sazonalidade:

pode haver alteracao de
ingredientes de acordo
com cada safra/estagéo.

Iscas de filé bovino ou filé de frango organico, grelhados.
Acompanha arroz branco puxado na manteiga e fritas.
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